
発酵コーヒーの発酵コーヒーの
品質評価試験に品質評価試験に
参加してみよう参加してみよう

コーヒー⾖の発酵により、コーヒーの味や
健康効果などが向上する!?発酵コーヒーの
⾵味や機能性に関する研究をご紹介。  
発酵コーヒーについてのヒト試験に参加し
てみませんか？

参加者
募集

7 28月

オープンキャンパスと

同時開催

日(日)

13:10〜14:00

無��料参加費

20組対 象

場 所

神⼾⼥学院⼤学 0798-51-8553
環境・バイオサイエンス学科

発酵コーヒーって何？その可能性は？  

神⼾⼥学院⼤学�H-201

【講師】⻄海��信�准教授

（代謝⽣化学研究室）

申込⽅法
以下URLもしくはQRコードから
お申込みください。

（2025年4⽉⽣命環境学部開設予定）
【問合せ先】⼈間科学部事務室

human@mail.kobe-c.ac.jp

生命環学部 生命環境学科　

（※⾼校⽣、先着順）

https://forms.office.com/r/E4H5MURJCk

（環境・バイオサイエンス学科）

サイエンス体験　

https://forms.office.com/r/E4H5MURJCk

